Veoa Murillo

Vega Murillo 2011

Se comercializa en botella bordelesa de 750 mi
Sold in 750 ml bordelaise bottles

Temperatura 6ptima de degustacion: 13-15°C
Best serving temperature 13-15°C

Caja de carton de 6 botellas

Packaging 6-bottle carton boxes

De color rojo picota con ribetes violaceos.
De capa media.

Ficha Técnica

Marca
Vega Murillo

Tipo de vino
Tinto

Variedades de uva
100% Tempranillo

Grado alcohdlico
14,5°

Localizacion
Vinas de Pesqueray
Pifel

Fermentacion
Durante 5 dias
en depositos de
acero inoxidable

Tiempo de maceracion
4 dias en depdsitos
de acero inoxidable

Malolactica
En depdsitos de
acero Inoxidable

Crianza
4 meses en barricas
100 % roble francés

Fecha de embotellado
mayo de 2012

Produccioén anual
de la marca
50.000 botellas 750 ml.

Tipo de suelo
Textura Franco arenosa

Comentarios
Proviene de un rendimiento por
hectarea de 5.700 kg.

Technical Information

Brand
Vega Murillo

Wine Type
Red Wine

Grape varieties
100% Tempranillo

Alcohol content
14.5%

Location
Vinas de Pesqueray
Pinel

Fermented
For 5 days in stainless
steel vats

Maceration time
For 4 days in stainless steel vats

Malolactic Fermentation
In stainless steel vats

Aging
4 months in oak
100% French oak

Bottling Date
May 2012

Annual Brand Production
50,000 — 750 ml bottles

Soil
Sandy loam

Comments
From a 5,700 kg. yield per
hectare

Cherry-red color with purplish hues of medium

intensity.

Intense and clean red fruit aromas of strawberry, raspberry, blackberry.
Complexity provided by ageing, vanilla, toffee, high-roasts, caramel.
Gummy candy and dairy notes.

En nariz se percibe intensamente aromas limpios de frutas rojas; asi
como la complejidad procedente de Ja leve crianza en roble frances,
con recuerdo a vainilla y tofe.

En boca es elegante, alegre y fresco. Redondo, sedoso, de tanino
dulzén y pulido. Vuelve a prevalecer la fruta roja acompariada de
todo lo que le aportd la madera teniendo un perfecto ensambiaje.
Final largo y agradable.

The palate is elegant, zesty and fresh. Round, silky, with sweet polished
tannins. Red fruit prevails together with everything that the wood brought
out with excellent assemblage. It has a long and pleasant finish.

It is a perfect wine to taste in a bar as it can be drunk easily.
When matching the wine with food, it can be paired perfectly with
baked fish, rice, pasta, cheese.

Vino para degustar en cualquier ocasion, facil, fresco y joven.
Perfecto para acompaliar a pescados, arroces, pasta, Quesos...
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